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Reinigung und Desinfektion
in der
Backwarenindustrie

Wir sind Mitglied im:

Das STOCKMEIER Hygiene-Programm

bietet
–	 vielseitige Konzepte für optimale Betriebssicherheit und Wirtschaftlichkeit
–	 kompetente, kundenorientierte Beratung und Unterstützung bei der Optimierung
	 betrieblicher Hygieneverfahren

liefert
–	 umweltschonende Perspektiven
–	 universelle Anwendungsmöglichkeiten und maßgeschneiderte Problemlösungen
–	 kontrollierte Produktqualität gemäß DIN ISO 9001
–	 beste Reinigungsresultate und sicheren Hygienestatus bei sparsamen Produkteinsatz
–	 Produkte zur Verlängerung der Lebensdauer Ihrer wertvollen Produktionsanlagen 

Biozide sicher verwenden.
Vor Gebrauch stets Kennzeichnung und Produktinformation lesen.

Wir sind für Sie da – Ihre STOCKMEIER Gruppe.
www.stockmeier.de

Ein Unternehmen der           STOCKMEIER Gruppe



Produktübersicht – Anwendungsbereiche

Anwendung:

Dosierspender

Sprühverfahren

Schaumverfahren

Umlauf-/
CIP-Verfahren
Spülmaschinen,
Kistenwasch- 
anlagen

Wischverfahren
manuell-

maschinell

Kneter Kneter
Behälter Behälter
Leitungen Leitungen
Arbeitstische Arbeitstische
Transportbänder Transportbänder

Backöfen Backöfen
Stikkenwagen Stikkenwagen
Stikkenofen Stikkenofen
Transportbänder Transportbänder
Backformen Backformen
Backbleche Backbleche

Glasierbereich Glasierbereich
Nassbereich Nassbereich
Ei- und Sahnebereich Ei- und Sahnebereich
Fruchtzuckerbereich Fruchtzuckerbereich

Kühlhäuser Kühlhäuser
Tanks (Ei) / Hefe Tanks (Ei) / Hefe
Silos (Mehl) Silos (Mehl)
Gärbereich Gärbereich
Kunststoffkisten Kunststoffkisten
Transportbehälter Transportbehälter

Schneidemaschinen Schneidemaschinen
Schneidemesser Schneidemesser
Transportbänder Transportbänder

Böden Böden
Wände Wände
Maschinen Maschinen

Handreinigung Handreinigung
Handdesinfektion Handdesinfektion
Handpflege Handpflege

innen innen
aussen aussen

Toiletten Toiletten
Kantine, Umkleidung Kantine, Umkleidung

Theken Theken
Glasvitrinen Glasvitrinen
Backöfen Backöfen
Spülmaschinen Spülmaschinen
Abwasch Abwasch
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Teigerstellung

Backen

Konditorei

Lagerung

Verpackungs-
bereich

Unterhalts-
reinigung

Personal-
hygiene

Auslieferungs-
fahrzeuge

Sozialräume

Verkaufsräume

Handhygiene Reinigung Reinigung mit Desinfektion Pflege

sauer alkalisch stark alkalisch    neu-
 tral

   neu-
 tral    alkalisch    neu-

 tralstark alkalisch

+ + + + +


